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Degerli Miisterimiz,

Modern tesislerde Gretilen ve titiz kalite kontroliinden gecirilmis olan Grdndindzdn
Size en 1yi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini,
liriiniiniizti kullanmadan once dikkatle okumanizi

ve bir basvuru kaynag olarak saklamanizi rica ederiz.
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BB Firininizin teknik dzellikleri |

9611 FDT 9610 FD
CDiggenighk . :600mm :800mm.
_Digderintik ~ :600mm o :800mm

Dis yilkseklik - 850 mm : 850 mm
- Ust firin (elektrikli)
Jegemistk o cABmmo o cA5mmo

i derinlik : 423 mm : 423 mm

Fonbeemi ool Ol
Finn glicl ;1100 W 1100 W

Turbo rezistans (2100 W

e gint 2000W o0/ 2250 W
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Ust rezistans 12. Sa arka gazl ocak yardimei bek
Raflar 13. Tencere taglyicilari

Lamba 14. Saf 6n gazli ocak kuvvetli bek
Alt rezistans (sac altinda) 15. Kontrol panosu

Turba resiztans (sac arkasinda) 16. Ust finn on kapak

Hava emig delikleri 17. Tutamak

Hava ¢lkig delikleri 18. Altfinn on kapak

Sol gazl ocak {normal bek) 19. Tepsiler

Sol arka gazl ocak normal bek 20. Tel izgara

Pigirme buhar ¢ikig bacalar 21. Bektablas!

. Cezve taglyicl 22. Ust kapak
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E Firminizi kullanmadan @nce dikkat edilmesi gereken iglemler ve giivenlik uyarilari|

* Finninizi kullanima hazir hale getirebilmeniz icin en yakin Argelik
Yetkili Servisi'ni ¢agiriniz. Firminiz LPG (tlp) gazina ayarlidir.
Dogalgaza ayarlamak icin Argelik Yetkili Servis'ine miracat
ediniz.

= LPG tiipiinii ters cevirerek kullanmayiniz.

* Finninizin kullanma voltaji 220 volt ~ 50 Hz tir.

* Evinizdeki sigortanin akim degeri 16 Amperden az ise ehliyetli bir
elektrikgiye 16 Amperlik bir sigorta baglatiniz.

* Finninizin sebeke kordonuna toprakl fis monte edilmitir.

Bu figin mutlaka toprakl bir hat ile kullaniimasi gereklidir. Topraklama
tesisatini ehliyetli bir elektrikgiye yaptiriniz.

Topraklama yapiimadan kullaniimas halinde ortaya ¢ikabilecek
zararlardan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

*Uriindi, sebeke kordonuna erisebilmeyi safjlayabilecek sekilde
konumlandininiz.

* Sebeke kordonunu sicak yiizeylere degecek sekilde yerlestirmeyiniz
ve finn kapagina sikistirmayiniz.

* Sebeke kordonu hasarlandifinda en yakin servisimize

bagvurarak yenisini taktiriniz.
“Finn lambasini degistirmeden 6nce, fisi prizden cekiniz.

* Saatli model Grline sahip iseniz ilk kullanimda veya elektrik
kesintilerinde saatinizi mutlaka ayarlayimiz. Aksi durumda firin kismi
calismayacaktir.

* Pigirme yaptiginiz ortamda 1s1 ve nem olusur.
Mutfaginizin iyi havalandinldigindan emin olunuz.
Uriiniiniiziin uzun bir siire yogun calistiriimasi ek bir
havalandirma gerektirebilir. Pencereyi acabilir veya
aspiratoriiniiziin kademesini yiikseltebilirsiniz.

*UriinGiniiziin finn kisimini kullanirken, firn béimesi sicak olacag indan
dolay! i¢ kisimina ve 1siticilara dokunulmasindan kaginiimalidir.

*Tutusabilen maddeleri firin iginde bulundurmayiniz. Sayet firin
yanhshkla, istenmeden ¢alistinlacak olursa, alev alabilirler.

*Sicak kaplari veya tava/tepsileri cikarmak icin firin eldiveni kullaniniz.

*Uriiniindiziin kullandiktan sonra, sicaktan dolay! firin kapag zerinde
olusabilecek buhar damlaciklarini bir bez ile siliniz.



Firinin uygun olmayan, yanhg veya elverissiz kullanimi sonucu kigiye veya mala gelebilecek zararlardan firmamiz sorumlu
olmayacaktir.

@ Finninizi ilk calistirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Bunu gidermek igin finninizi
kullanmadan 6nce 250°C'de ve “[E1 " kenumunda 45 dakika ici bos olarak calistiriniz,

& (Jriiniiniizii kullanmadan tnce ambalaj malzemelerini gikariniz. Tepsi ve tel 1zgara kenarlarindaki kartonlari ve 8n cama yapigtinimis olan
straforu gikarmayi unutmayiniz. Ambalaj malzemeleri gocuklar igin tehlike olugturabilir.

@ Finn kismini kullanirken finnmin dig yiizeyleri sicak olabilir.
«& Gocuklan firindan uzak tutunuz.

= 0n kapak acik iken, cocuklarin, kapak iizerine ¢ikmasina veya oturmasina izin vermeyiniz.

% Uriiniin izerinde bulunan isaretlemelerde veya triinle birlikte verilen diger basil dokimanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gore
“&4  laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler, Griiniin kullanim ve ortam sartlarina gdre degisebilir.



ﬂ Uriiniiniiziin iistiin dzellikleri, pratik ve yararli bilgiler

Klasik firin :

[C] Bu konumda yalniz alt ve

st rezistanslar calistirarak asagidaki fonksiyonlar
gerceklestirebilirsiniz. Pisirme isleminden dnce en az 10 dakika On
ISitma yapiniz.

- Alt ve (st rezistanslar yemeginizin her iki yliziiniin de esit pismesini
saglar,

= Finninizda yiyecekleri, (konserve konumunda) sterilize yapabilirsiniz
(Bkz. Sterilize / kanserve yapiimasi).

Bu konumda tek tepsi ile pisirme yapiniz.

Bu konumda 1zgara yapabilirsiniz.
w- Tel 1zgara (izerinde 1zgara yaparken tel 1zgarayr mutlaka yaglayiniz.

Turbo Firin :

« Turbo firin kokular! birbirine karistirmadan, pisirme sicakliklari birbirine yakin
veya ayni olan 2 veya 3 ¢esit yemegi ayni anda pisirerek enerji tasarrufu saglar. Firn
arka duvarindaki rezistansin yanmasiyla olusan sicak hava ile birlikie, koku yapici
maddeler striiklenerek kimyasal bozulmaya ugrar. Firin sicakhigini; pisirme sicakhigi
dlisilk olan yemegegdre ayarlamanizi tavsiye ederiz (pisirme sicakhgji ylksek olan
yemek, tabloda belirtilen stireden geg pisecektir).

w Turbo konumunda, pigirme isleminden dnce en az 10 dakika 6n 1sitma yapiniz.
wr Turbo konumunda, (g tepsi ile yapilan bérek ve benzeri hamur iglerinde, tepsi
aralarindaki boslugun kapanmasini dnlemek igin, hamuru delerek kabarmasini
Bnleyiniz.

= Saat ile programli pisirme yapmaniz durumunda, farkli pigirme stirelerinde pigen
yemekler i¢in, en kisa sireli pigirmeye gdre program yapiniz. llave streleri kendiniz
kontrol ediniz.

Firin igi hava dolagimi




Kontrol panosunun tanitimi

9611 FDT
warcellk 961/ FOT
999000 v
T O S % -
Ust firin Alt firn
kumnanda kumanda )
digmesi digmesi Ust yanici kontrol digmeleri
9610 FD
wareelik PrC 9610 FD

Alt finn

Ust finn
kumanda
digmesi

Altfinn

kumanda

digmesi

Ust yanict kontro! digmeleri

Alesleme
butonu

Ust firin
termostat
lambasi
Alt firn
termaostat
lambas|

Ust firin
termastat
lambasi
Alt firm
termostat
lambasi

Termostat
lambasi (sari):
Finin igindeki sicaklik,
ayarladiginiz degere
ulastiginda termostat
devreyi keser ve lamba
sdner. Sicaklik
ayarlanan degerin altina
diistigiinde termostat
tekrar devreye girer ve
lamba yanar.



Ocaklardan en fazla verimi elde etmek igin
ocaklarin iizerine koyacaginiz tencere
olciilerine ve tencerelerin diiz tabanh
olmasina dikkat ediniz. ig biikey ve dig
hiikey tabanh tencereler kullanmayimz.
Yan taraftaki sekilde belirtilen gaptaki
tencereleri kullaminiz. @ 14 em’nin altinda
tencere kullanildiginda cezve tasiyici
kullanimz.

Gazh ocaklarin kullanimi ve Atesleme

(9611 FDT)

Gazli ocaklari kontrol eden musluklar 6zel emniyet
tertibathdir. Musluklardan ocaklara gaz gegisi ve
cakmaklarin ateglenmesi icin, diigmeleri saat yoniniin
tersine gevirerek ileriye dogru sirekli basili tutmaniz
gerekmektedir. Bu durumda pespese otomatik atesleme
yapilacaktir. Yanma gerceklesene kadar, (en fazla 10-15 sn.)
diigmeyi basili konumda tutunuz.

Eger diigmeyi basip biraktiktan sonra ategleme
gerceklesmezse, ayni islemi digmeyi 10-15 saniye basill
tutarak tekrar ediniz. EGer hala atesleme gerceklesmediyse,

1 dakika bekledikten sonra islemi tekrarlayiniz.

Dikkat!
Diigmeyi 15 saniyeden fazla basili tutmayiniz.

Gazh ocaklarin kullanimi ve Atesleme (9610 FD)

Gazl yanicilan kontrol eden musluklar kilitleme tertibatlidir,
Musluklardan yanicilara gaz gegisi icin, diigmeleri ileriye
dogru hafifce bastirip sola cevirmeniz gerekir.

Atesleme hutonu

Otomatik ateslemeyi saglar.
Butona basilip birakildiginda biitiin
bujiler ayni anda kivilcim sagar. Bu durumda hangi yaniclya
gaz geliyorsa orada yanma olur. Butona ilk-basip birakma
aninda yanma olmazsa tekrar basmak gerekir.
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Ust ve alt firinin kullanilmasi

Ust ve Alt Firm isitici kumanda diigmeleri

Diigme firn sicakligini ayarlayan termostat kumanda eder. Finin galistinldiginda
Firin rezistanslari ile birlikte termostat lambasi da devreye girer. Firininizin
igindeki sicaklik, ayarladiginiz degere geldiginde termostat devreyi keser ve
termostat 15101 séiner. Sicaklik, ayarlanan degerin altina diistliginde, termostat
tekrar devreye girer ve termostat 19131 yanar.

Béylece pisirme slresi boyunca ayarlanan sicaklik degeri korunmus olur.

Ust ve Alt Firimin kullaniimasi

1. Pigireceginiz yemek cinsleri, tepsi konumu, termostat konumlar ve
tavsiye edilen pigirme streleri, modellere gore pigirme tablolarinda
verilmistir.

2. Pigirme tablosuna bakarak yemedin cinsine gére pigirme sicakligini
“firmn kumanda“ diigmesini saga dogru (saat ibresi yoniinde) cevirerek
ayarlayiniz.

3. Pisirmeye baslamadan ¢nce, finn kapagi kapali olarak 10 dakika ¢n
isitma yapiniz. On isitma sonunda pisirmek istediginiz yiyecegi firna
yerlestiriniz.

4, Pisirme iglemi sonunda finninizin "1sitiel kumanda" diigmesini "0
konumuna getirerek pisirme iglemini durdurunuz,

Ust firin pigirme tablosu (tiim modellerde ortak)

Yemekler m“u;s:at ::u?:::: l(!dk.) ::;umlarl
Kurabiye 175-185 | 35 1-2
(orek 180-190 | 35-45 1-2
Pilig parcal 200- 220| 45-55 1-2
Baliklar 220-230 20-25 1-2
Balik bugulama | 200-220 15-20 1-2
Yufka boregi 200 35 - 40 1-2
Biskivi 160-175 20 - 30 1-2
Koyun efi 230 45 - 50 1-2
Pasta hamuru 175 20-30 1-2
Kek (tepside) 165-175|  35-40 1

Ust firn diigme kademeleri

ﬁ . Firin ve termostat lambasi yanar.
Isitici elemanlar (rezistanslar) devreye girmez.

75°C - 230 arahi : Termostatin kumandasinda firin alt
ve Ust 1siticilan devreye girer. Istenilen sicakligi kumanda
etmek mimkindiir.



Alt firin Kisminmin kullanilmasi
Turho firm (9611 FDT)

Diigme kademeleri
Finminizin l[ambasi ve fan devreye girer.
o] Finn icinde bir dnceki pisirmeden kalan
istenmeyen kokular yok etmek igin bu
konumda bir stire ¢alistininiz.

75°C - MAX aralig Termostatin kumandasinda
turbo 1siticisi devreye girer. Istenilen sicakligi
kumanda etmek miimkinddr.

VWV .
j : |zgara isiticis devrededir.

« Turbo firinda: 2 veya 3 ¢esit yemegi ayni anda
pisirecekseniz; Firin sicakligini; pisirme sicakhg
diistik olan yemege gére ayarlamaniz tavsiye
ederiz. (pisirme sicaklig yiiksek olan yemek,
fabloda belirtilen slireden geg pisecektir.)
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Firimi kullanmadan once 7. sayfayi
okumayi unutmayiniz.

Saatli firna sahip iseniz; Saat kullanma
agiklamasina bakiniz.

! Saat sadece alt firina kumanda
etmektedir.

Firinimiz saatini kullanarak;

Otomatik programlamal, yar otomatik
programlamall ve programsiz pisirme
yapabilirsiniz.

Saatli iirtinlerde; rezistansa elektrik akimi saat
lizerinden gelmekiedir. Rezistansin devreye
sokulabilmesi igin saatinizin mutlaka ayarlanmasi
gerekir (Saat kullanma talimatina hakimz).
« Otomatik programh pisirme yaparken;
pisireceginiz ylyecedin, pisirmeye
baglanacak saate kadar firin iginde
beklediginde bozulmayacak tiirden
olmasina dikkat ediniz (Ornegin: Kabartma
tozu veya maya ile yapilan hamur isleri, etler vb.
bekletildiginde bozulur).

Statik Firin (9610 FD model)

Diigme kademeleri

% : Finn ve termostat lambasi yanar.
Isitici elemanlar (rezistanslar)

devreye girmez.

75°C - MAX araligr: Termostatin
kumandasinda firin alt ve st isiticilari
devreye girer. istenilen sicakli§ kumanda
etmek mimkinddr.

- Sadece alt 1sitici devrededir,

-Sadece (st 1siticl devrededir.

- Izgara isiticis| devrededir.

9. Kademeden sonra, digmeyi “0°
konumuna getirmek igin saat don(g yoniinin
tersine (sola) geviriniz.

= Pisirme yaparken tek tepsi kullaniniz.

raf konumlari
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Not: Pisirme tablolanndaki degerler laboratuvarlanmizda elde
edilen sonuclardir. Pigirme sireleri malzeme miktarina gére
degisebilir. Pigirme ve kullanim aligkanliklariniza bagl olarak,
a{iz tadiniza uygun dedisik lezzetler bulabilirsiniz.

« Firin tepsisinden farkh bir kapta pigirme
yapacaksaniz, kendi tecriibenize dayanarak uygun
pigirme konumunu seginiz.

o Tepsiyi firin igine yerlestirirken tepsilerin ayni hizada olmasina
dikkat ediniz.

o Kek pisirirken kalip kullanmaniz daha iyi sonug verir.

@ Pigirme siiresi malzeme miktarina gore degisebilir.

& Pigirme siiresinin bitimine 5 dakika kala kapagi agmamak
kaydiyla enerji tasarrufu saglamak icin sistemi kapatabilirsiniz.

Uriinlerde kullanilan aksesuarlar (modele gore
farkhidir):

- Tel 1zgara: Izgara yapmak veya firin tepsisinden farkli bir kapta
pisirme yaparken iizerine tencere vb. koymak igin,

o Firin tepsisi(biyiik): Borek vb. hamur iglerini pisirmede,
« Tepsi iginde tel 1zgara: |zgara yapmada,

« Derin Tepsi: Sulu yemekleri pisirmede,

« Gam Tepsi: Sulu yemekleri pigirmedg, tavsiye edilir,

10

Cam tepsi ile ilgili uyarilar:

- Pisirme yaptiktan hemen sonra firndan ¢ikarmig oldugunuz cam tepsiyi,
Islak ve soguk ylizey Uzerine koymayiniz. Kuru bir bez (izerinde yavasga
sogumasini bekleyiniz.

= Buzdolabindan gikartilan cam tepsiyi, hemen sicak firin igine
yerlestirmeyiniz.

= Cam tepsi icindeki malzemeyi icakla kesmeyiniz,

< Firinin tepsilerini sert firga, bulasik teli veya bigak gibi malzemelerle,
temizlemeyiniz. Temizlik sirasinda sivri keskin kenarli malzemeler
kullanmayiniz.

w Cam yiizeylerin temizligini zel cam temizlik maddeleri ile yapiniz.

w Cam kaplari, 1Syl yansitan veya kotil ileten kaplar hamur islerini pisirmede
kullanmayiniz. Firin tepsisi en uygun olandir.

Kek ve borek gibi hamur igleri icin emaye tepsi kullaniniz.



RAF KONUMU TERMOSTAT KONUMU PiSIRME SURESI (dakika)
Yemekler . .
PiSIRME KABI T et e | astanaicion | T asaR | Ean | etk e
Pandispanya ( 8 kisilik) 24-26 cm capinda pasta kalibi 3 3 170-180 170-180 15-25 25-35
Kek (kalipta,5 kisilik) 18-22 cm gapinda metal kek kalibi 3 3 170-180 170-180 20-30 25-35
Kurabiye (12 kisilik) Bilylik tepsi 4 3 170-190 170-190 20-30 25-35
Pogaca (12 kisilik) Bilylk tepsi 4 3 180-190 180-190 20-30 25-35
Corek ve agma Biiylk tepsi 4 3 160-180 160-180 20-30 25-35
Yufka boregi (8 kigilik} Biiylk tepsi 4 3 Turbo:180-190 Turbo :180-190 | 35-45 40-50
Statik:190-200 Statik :190-200
Mayall bgrek (18 kisilik) Bily(k tepsi 4 3 Turbo :190-200 Turbo :190-200 | 25-35 35-45
Statik 200-220 Statik :200-220
Biskiivi (10 kisilik) Biiyiik tepsi 4 3 170-180 170-180 15-25 20-30
Kek (20 Kisilik) Biiylk tepsi 4 3 170-180 170-180 20-30 25-35
Talas béredi (8 ayn porsiyan) Biiytik tepsi { yaprak hamuru ile) 4 3 200-210 200-210 20-30 25-35
Su boregi (8 kisilik) Kiigtk derin tepsi veya 4 3 Turbo :180-190 Turbo :180-190 | 3545 45-55
30 ¢ ¢apinda derin metal tegsi Statik :190-200 Statik :190-200
Finn makarna (8 kigilik) Kiigilk derin tepsi veya 4 3 170-180 170-180 35-45 40-50
30 cm ¢apinda derin metal tepsi
Pizza {8 kisilik) Biiyiik tepsi 4 3 200-220 200-220 20-30 30-35
Dana eti (Dana rosto - 8 kigilik) Etin hacmine uygun kiglk derin teps 4 3 250(15 dk} 150 90-120 110-120
Kuzu eti (Kuzu kol sarma - 8 kigilik) | Etin hacmine uygun kiiciik derin tepsi 4 3 250015 dk) 160 65-80 70-90
Pilic kizartma {hiit{in 1 adet) Kiigiik derin tepsi 4 ] 250(15dk) 160 h5-65 BO-70
Hindi kizartma (5,5 kg) Bliyilk tepsi 4 3 220(25 dk) 140 170-220 180-240
Ballk Kiiglik derin tepsi 4 3 200 200 15-20 15-25
Revani (20 kisiliky | Bilyilk tepsi 4 3 180-190 180-190 20-25 25-30
Sekerpare (8 kisilik) Biiyiik tepsi 4 3 170-190 170-190 20-30 25-35
Baklava (18 kisilik) Biiyilk tepsi (55 yaprak) 4 3 150-160 150-160 60-70 fA-80

Tablodaki dederler laboratuvarlarimizda elde edilen sonuclardir,

* Pigirme siireleri tepsi sayisina ve malzeme miktanina gére degisebilir.
* Turbo finnlarda hava hareketi oldugundan; etlere konulan sos, bir miktar fazla olmalidir.
* Tepsileri finn igine yerlegtirirken tepsilerin ayni hizada olmasina dikkat ediniz.

* Borek ve benzeri hamur isleri pigirirken, tepsi aralarindaki boslugun kapanmasim dnlemek igin hamuru delerek kabarmasini

engelleyiniz.
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Raf konumlari (Turbo finnlar igin
Jtepsiicin :2-4-6
2tepsiicin :4-6

1 tepsi igin

4




Izgara yapiimasi

Dikkat!
Izgara Yaparken Firinin Kapagi Mutlaka
Kapatiimahdir!

Finminizn "fonksiyon segici” digmesini " P " konumuna, getiriniz.
@ |zgara yaparken tepsi igine konulan tel 1zgaray kullanmanizi dneririz.
Boylece sigrayan veya akacak olan yaglar firin igini kirletmeyecektir.

w Bliylk tel 1zgaray! kullanacaksaniz, yaglanin toplanmast igin alt raflardan

birine tepsi siriiniz. Temizlik kolayli§ agisindan igine bir miktar su koyunuz.

wKapak kapali konumda iken 5 - 10 dakika 6n 1sitma yapiniz.
«~zgara yapacaginiz malzemenin 1zgaraya yapismamasl icin 1zgaray!
yaglayiniz.

«-|zgara yaparken 4. veya 5. rafi kullaniniz.

«|zgara yaparken, 6n 1sitmadan sonra firnn kapagini kapah tutunuz.

Izgara yapilirken firin 1sinacagindan
¢cocuklardan uzak tutunuz!

12

Izgara m
Raf k Pisir.
atxonu. stresi dk.
Kuzu eti 4-5 | 12-15
Kuzu pirzola 4-5 | 12-15
Dana pirzola 4-5 | 15-25 (%)
Koyun pirzola 4-5 | 1525 (%)

(*

) kalinliga bagh

Raf konumlan
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Izgara yaparken on
kapagi kapatimiz




Elektronik saatin ayarlanmasi (9611 FDT)

Finninizi kullanmaya
baslamadan 6nce saatini
ayarlamaniz
gerekmektedir. Aksi
takdirde firniniz calismaz.
Rezistanslara elektrik akimi
saat iizerinden gelmektedir.
Rezistansin devreye
sokulabilmesi icin, saatin
mutliaka ayarlanmig olmasi
gerekir.

Firninizdaki saat, normal
bir zaman saati gibi galisir.
Elektrik kesildiginde
saatiniz sifirlanir. Sebeke
frekansinin

50 Hz'den az oclmasi
halinde saatiniz geri kalir.
(Bu, saatten kaynaklanan
bir ariza degildir. Boyle
durumlarda saatinizi
yeniden ayarlayiniz.)

Yemedin pisme 1

1

1 1 e ——————— 1
o ! .
I sdresini : | Rakamlan geri !
i programlamak - == almak igin i
igin kullanihr, 1 v kullanihr. !
""""""""" o e e e e
'——----——.----.——.---' .m r —————————— .———.—1
I Uyar sinyalini | i ====1 Rakamlari ileri i
i programlamak | E E i almak icin i
voicin kullantr. 0o v kullaniir. I
L 1

L

Pisirmenin sona erecegi ve
finnin otomatik olarak
duracagi saati programlamak
icin kullanilir.

Firininizin saatini;

1. 0-24 saat arasi pisirme slresine ayarlayabilirsiniz.
2. 0-24 saat arasl zil alarmi olarak kullanabilirsiniz.
3. Tam otomatik, yari otomatik veya programsiz
(manuel) pisirmeye programlayabilirsiniz.

4. 22.00 - 06.00 arasi saatin rakamlari (gece
dolayisi ile) sénik yanar. Bu bir anza degildir.

icin kullanihr.

Onceden pragramlamaya
gerek olmadigi durumlarda
pisirmeye hemen baslamak

P
AUTO : Surekli yanarsa firmin - [ : Strekli yanarsa
programlanmis uyari i¢in programlanmis
oldugunu gosterir. oldugunu gosterir.

- (€5 Programsiz
pisirme harig) Strekli
yanarsa firinin calismakta

oldugunu gdsterir.

\
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Pisirme sUresini veya
pisirmenin bitis
sUresini gormek
istediginizde, ilgili
&y 25 tuslarina
basiniz. Bastiktan
5 saniye sonra
ekranda yine gindn
saati gériandr.




Saatli iirlinlerde

Firinin calistinimasi elekironik saat ve
"firm 1sitict kumanda® ve "fonksiyon
secici” digmeleri yardimiyla yapilir.
3 gesit pigsirme iglemi mevcutiur.
e Manuel

e Yar otomatik

¢ Tam otomatik

Oncelikle saati giiniin saatine
ayarlamak gerekir.

Bu islemi yapabilmek igin:

uuuuu eilist

1. Birelinizle " 8 ", "TJ
tuslarina ayni anda basarken diger
glinizle " =— " veya "4 " tusuna
basarak giintin saatini ayarlayiniz.
"= " <" tuslar ile birer birer
ilerleme yapilabildigi gibi stirekli basili
tutulursa hizli bir sekilde ilerler.

2. Elinizi gektiginiz andan itibaren saatiniz
ve ayni anda da finminiz manuel olarak
calismaya baslar. Firininizin caligmasini
istemiyorsaniz “firin 1sitici kontrol” ve
“fonksiyon segici" diigmelerinin kapall
olmasi gerekir. Eger daha dnceden tam ya
da yari otomatik program yapiimissa,
programi bozmadan saat ayari yapilamaz.
(Bakiniz saatin sifirlamast)

Programsiz pisirme
(Hemen pigirme)

s ™

Once sifirlama yapiniz. Eger,
herhangi bir sekilde firininizda
daha oince programli veya
programsiz pisirme yapiimigsa ve
hafizada daha tnceden kalmis bir
program var ise gistergede
“AUTO” yazisi yanip stinecektir.
Bu iki durumda da programi
sifirlamaniz gerekir.

Aksi takdirde programsiz

pigirme yapamazsiniz.
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Saatin sifirlanmasi

Dikkat!
Program sifirlanmadan tekrar programlama
yapilamaz.

Programi sifirlamak igin

@ " 5" tusuna basip

® " — " tusuna basarak rakamlar sifirlayiniz ve

1}
® " V" tysuna basiniz.

Programsiz pisirme (Hemen pisirme)

Hig¢ bir program yapmadan pisirme islemini kendiniz baglatip
yine kendinizin bitirmesi demektir.

1. Eger hafizada herhangi bir program var ise saatinizi
sifirlayiniz.

2. Pisireceginiz yemegi finna koyduktan sonra "firin isiticl
kumanda" ve "fonksiyon segici” diigmelerini pigirme
tablosunda verilen konuma getiriniz.

3. Programsiz pisirmede saat elekirik devresini kesmez;
yemeqin pistigine kendiniz karar vererek firin isitici kumanda
dugmesini "0" konumuna getiriniz.



Yari otomatik programlama yapilmasi

Finninizin pigirmeye hemen baslayip
belirlediginiz siire sonunda otomatik olarak
durmasidir.

Bu programlamada, yemeginizi ne kadar
pisirecekseniz saate bu siireyi girmeniz
gereklidir.

1. "Firin isitict kumanda® diigmesini
pisirme tablosundan istediginiz sicakliga,
“fonksiyon segici" diigmeyi de ayni
tabloda gosterilen konuma getiriniz.
Yemeginizi finna yerlestirdikten sonra;

]

2. "5 " tuguna basarken ayni anda " =+ " tusuna basarak pisirme tablosundan

sececeginiz pisirme siiresini ayarlayiniz. Gostergede devaml RUTE yazisi ve ey isareti
belirecektir. O andan itibaren saatiniz geri saymaya baglamigtir.

Finnin galismasi sirasinda "t tusuna basarak kalan siireyi gorebilirsiniz.
Bu tusa bastiktan 5 saniye sonra tekrar giin(in saati gorintir.

3. Ayarladidiniz pigirme siiresi sonunda firniniz otomatik olarak durur ve saat alarm

Verir.
Bu sirada AUTT yazisi gostergede yanip sdnerek sinyal verecek,

1l

"LJ" isareti de silinecektir. "
Alarm sesini durdurmak igin " 3", "C=" ve "L tuglarindan herhangi birine basiniz.

4."Finn isitict kumanda® ve "fonksiyon segici" dugmelerini kapal konuma
getiriniz.

5. Gostergedeki RUTS yazisi hala yanip sdnmeye devam edecektlr Bu hafizadaki
program silinmemig demektir. Bu programi silmek igin " tusuna basiniz.
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Otomatik programlama yapiimasi

Pisirmenin bitecegi saati ve pisirme
sliresini de daha énceden programlamak
demektir.

Programlama yapmadan dnce giiniin
saatinin ayarlanmis olmasina dikkat ediniz.

1. Finninizin “firin 1sihict kumanda" ve
“fonksiyon segici" digmelerini
kilavuzunuzda pisirme tablosunda belirtilen
konuma getiriniz. Yemeginizi finna
yerlestirdikten sonra;

2. @ " T3 tusuna basarken
® "< " tusuna basarak pisirme
isleminin dnce bitig saatini ayarlayiniz.

it

® " 17" tusuna basarken ayni anda
@ " — " tusuna basarak bu kez
istediginiz pisirme stresini ayarlayiniz.
Gdstergede devamli RUTE yazis|
belirecektir.

3. Pisirme islemi sona erdiginde firin

otomatik olarak durur ve saat alarm verir.

Alarm sesini durdurmak igin * """,
" ove " ¢ " tuslanndan
herhangi birine basiniz.
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4."Firin 1sitict kumanda® ve
"fonksiyon secici" diigmelerini kapali
konuma getiriniz.

9. Gostergedeki AUTE yazisi hala yanip
sénmeye devam edecektir. Bu hafizadaki
program silinmemis demektir. Bu pragrami
silmek igin " "y " tusuna basiniz.

Elektrik kesilmesi halinde program
iptal olur. Yeniden programlama
yapiniz.

Finnin galigmasi sirasinda isterseniz pisirme
siiresini veya pisirmenin bitis sliresini
dedistirebilirsiniz (Bakiniz programlanan
siirenin sonradan dedistiriimesi).



Programlanan siirenin sonradan degistirilmesi
Firinin caligmasi sirasinda isterseniz pisirme stiresini veya pisirmenin bitig stresini

degistirebilirsiniz.

- Pigirme bitis siiresini degigtirmek igin:
Otomatik programlama yaptiysaniz;

© " 5 "tusuna basip,

azaltmak icin @ " — ™ artirmak igin "4
tusuna basiniz.

Pigirme siiresini defistirmek igin;
@ "¢ " tusuna bastiginizda ekranda pisirme
stiresi gordlir.
® "4 "veya"™ —" tusuna basarak yeni siireyi
ayarlayiniz.
Firinin galismasini yarida kesmek (durdurmak) igin;
"¢4" tusuna basarken "—" tusu ile sifirlayiniz.
Pisirme durup saat sinyal vermeye baslayacaktir.

Sinyal sesini durdurmak igin " "5, """
tuglarindan herhangi birine basiniz.

Uyan programinin degisik amach kullaniimasi

Finninizin saatini pisirme programi disinda herhangi bir uyan amaciyla da
kullanabilirsiniz.

"4 " tusuna basarak uyarimak istediginiz siireyi ayarlayiniz (Orn. 30 dak.)
Gostergede ™ 1" isareti belirecektir.

2. Saatiniz istediginiz siire sonunda size alarm verir.

3. Alarmi durdurmak icin ("&°), (¢5), (&5), (% ) tuslarindan herhangi birine
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Tus kilidi fonksiyonu “ § *:

Bu fonksiyon firimin yanhg yada kazara galistinlmasini
engellemek i¢in gelistiriimistir. Bu fonksiyon kullanildiginda
ginin saati ve alarm saati ayarlanabilecek, Yari otomatik ve
otomatik programlama yapilabilecek, fakat firin
¢alistirllamayacaktir. Bu durum gocuklarin
ebeveynlerinin kontrolu diginda, saat ile oynayip, firini
calistirmasini engellemek amaciyla konulmustur.

Tus kilidini aktif hale getirmek igin;

1.ilk Bnce saatte program yapiimissa programi sifirlayiniz
(bakiniz saatin sifirlanmas)

2. “"fi" " tusuna basarken ayni anda "t5" tusuna 8 saniye
siireyle basiniz.

Gostergede ™ ON " uyarisi belirecekdir.

3. “+” tusuna basiniz.

Gostergede “OFF” uyanisi ve “ § “ sembolu gorinecektir.
Yaklasik 5 saniye sonra sadece “ 7* sembolu gériinecektir.
Bu kilidin aktif hale geldigini gdsterir.

Tug kilidini kaldirmak igin;

1.lIk fince saatte program yapiimissa programi sifirlayiniz
(bakiniz saatin sifirlanmasi)

2. »'0'" tusuna basarken ayni anda " ¢ " tusuna 8 saniye
slreyle basiniz.

Gostergede ™ OFF " uyarisi belirecektir.

3. “+” tusuna basiniz.

Gostergede “ON™ uyansi goriinecek ve “ ¥ * sembolu
kaybolacaktir. Yaklasik 5 saniye sonra gostergede giiniin
saati goriinecektir. Bu kilidin devreden ¢iktigini gosterir.



Nakliye ile ilgili bilgiler

* Nakliye sirasinda; Orijinal kutusunu saklayiniz. Orijinal Kutusuyla taglyiniz.
Kutu iizerindeki tasima isaretlerine uyunuz.

Ust tabladaki gazli ocak, sapka ve kafalarini ve tencere tagiyicilar pisirme
tablasina bantlaymniz. Ust kapak ile pisirme tablasi arasina kagit yerlestirerek
ust kapag kapatip firimin yan yizeylerine bantlayiniz.

Finminizin igindeki tel 1zgara ve tepsilerin nakliye sirasinda firin kapagina zarar
vermemesi icin, finn dn kapak i¢ cami {izerine tepsilere denk gelecek sekilde 1

- 1,5 cm. kalinhiginda mukavva veya kagit bantlayiniz. Finn kapagini yan
duvarlara bantlayiniz.

* Orijinal kutusu yok ise; firin dig ylizeylerine camli boyali veya paslanmaz (inox)
yUzeylere gelebilecek darbelere kargl 6nlem aliniz.

Tagima sirasinda firninizi dik konumda tutunuz ve (zerine higbir yiik koymayiniz.
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I} Bakim, onarim ve temizlik |

1. Temizlige baglamadan dnce firimin figini prizden gikariniz.

2. Uriiniiniizli temizlerken kullanacaginiz temizlik malzemelerinin emaye
veya boyali yiizeyleri gizebilecek tanecikler icermemesine dikkat ediniz.
Tanecikler icermeyen krem veya sivi iemizleyiciler kullaniniz.
Ocagimzin etrafina tagan sivilarin yanmasi halinde emaye
yiizeyler zarar garebhilir. Tagan sivilant hemen temizleyiniz.

3. Kontrol paneli ve diigmeleri temizlerken isaretlerin silinmemesi igin
asindirict tanecikler igeren sivi temizleyiciler ve telli bulasik stingeri de
kullanmayiniz.

Gamasir suyu, kezzap gibi asit iceren maddelerle temizlemeyiniz.

Firin iist kismi ve gazli ocaklarin temizlenmesi

e Finninizin {ist kisminda bulunan tencere tagiyicilarini, gazli ocaklarnin sapka
ve kafalanini kaldiriniz.

« Bek tablasini sabunlu bez ile silip temizleyiniz. Gazl ocaklarin kafa ve
sapkalari ile tencere tagiyicilarini sabunlu su ile yikayip durulayiniz.
Kuruttuktan sonra bek sapkalarini yerlestirirken tirnaklarinin gegmesine ve
tam yerine oturmasina dikkat ediniz.

Bek tablasini bulasik teli ile temizlemeyiniz. Yiizeyin ¢izilmesine neden
olur.

e Tencere tagiyicilarinin alevle temas eden ug kisimlarindaki emaye Isidan
dolay dokiilebilir. Emayesi dokiilen ug kisimlar paslanmaya neden olmaz.
Bu sekilde kullanimda sakinca yoktur,
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Sapka

Kafa

Not: Bek, kafa ve sapkalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.
Bek kafalarinda sabunlu su ile ¢ikarilmayan kir ve lekeler igin,
piyasadan temin edebileceginiz metal yizey temizleyicilerini
Uzerlerindeki tariflerine gore kullaniniz.

Her temizlemeden sonra bek kafalarini kurulayiniz. Elektrikli
ocakll driine sahipseniz “elektrikli ocaklar igin faydali
hilgiler” bolimini okuyunuz.



Cam yiizeylerin temizligini cam
temizleyici malzemelerle yapiniz.

Firininizin iginin temizlenmesi
Temizlige baglamadan énce salteri kapatiniz.
Tepsileri ve 1zgaray! gikariniz. ig kismini
sabunlu bir bez ile silerek temizleyiniz. Daha
sonra islak bir bez ile bir kez daha silip,
Kurulaymniz.

Temizlemeyi kuru ve toz temizleyicilerle
yapmayiniz.

Finin icini kesinlikle sert firca, bulasik teli
veya bicak gibi araclarla temizlemeyiniz.
Piyasadan temin edebileceginiz dzel
temizleyicileri Uzerindeki uyarilara dikkat
ederek kullanabilirsiniz.

Firininizin lambasinin
degistirilmesi;

1. Figini prizden cekiniz.

2. Sonra finninizin i¢ kismindaki lamba

3. Daha sonra lambayi sola dogru gevirerek
clkariniz.

4. Yetkili Servislerimizden temin
edebilecediniz dzel lambayi degistirdikten
sonra lamba koruyucu camini tekrar yerine
takiniz.

Temizlik i¢in yukandaki
malzemeleri
kullanmayiniz.
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koruyucu camini sola dogru cevirerek ¢ikariniz.

Hareketli Izgarali modellerde
Temizlemeye baslamadan once st 1siticinin
soguk cldugundan emin olunuz.

1. Finninizin st kismini temizleyebilmek igin
sekilde gorilen vidayr gevseterek isitciyi
yerinden gikariniz.

Dikkat!
Isiticiniz yerinden ¢ikmis durumdayken finnminizi
calistirmayiniz!

2. Temizleme iglemi bittikten sonra Isiticly!
yukariya kaldirarak yerine yerlestirip viday!
sikiniz.



Firininizin yerlestirilmesi

Urlintiniz LPG (tilp) gazina ayarlidir.
Urliniintizti LPG ile kullandiginizda TSE
onayli 300 mmSS cikig basincinda
detanddrle kullaniniz.

Detanddr ve hortumun, sizdirmazlik
tehlikesine karsi, belirli bir kullanim siresi
sonunda degistirilmesi gerekir.

Gaz hortumunun takilmasi

Tiptin durus yering gore, finninizin arkasindaki
sivri hortum ucu ile kGrtapay! yer degistirerek
uygun konumu seginiz. Kelepgeyi hortuma
fakiniz.

Hortumun bir ucunu kaynar suda

1 dakika bekletip yumusatiniz ve finninizin sivri
hortum ucuna sonuna kadar gegiriniz. Son
olarak kelepgeyi tornavida ile iyice sikiniz.
Hortumun diger ucu igin de ayni islemi yapip
tlp baglantisini yapiniz. Sizdirmazlhk
kontroliinii (Bakimiz syf. 22) mutlaka
yapiniz.

Firininizi, LPG (tiip) ya da
dogalgaz musluguna en kisa
ve sizdirmayacak bicimde
baglatimiz. Kullanilacak
plastik hortum, emniyet igin
125 cm.'den uzun
olmamalidir.

Kértapa Hortum ucu

2]




Dikkat!

Gaz kacagimi kontrol igin
kesinlikle kibrit veya gakmak
alevi kullanmayiniz.

Sizdirmazlik kontrolii

Finnimizin kontrol panosu Gzerindeki diugmelerin kapali ve tipdn
aglk konumda olmasina dikkat ediniz. Gaz kagagdi kontrolii igin
hortumun baglanti ucuna bir miktar sabun kdplrtlip striniz.
Gaz kagagi var ise, sabunlu kisimda kopirme olacaktir. Bu
durumda gaz baglantisini tekrar gozden gegiriniz.

Finninizin gaz hortumunu ve elektrik kordonunu firinin 1sinan
bélimlerinden,

Ozellikle arkasindan dolastirmayiniz. Gaz baglantisi yapilan
finminizi hortumun izin verecegi sinirlar disinda hareket
ettirmeyiniz. Zorlama, hortum baglantilarini gevseteceginden gaz
kacagina neden olabilir.

22

Uriiniintizii yerine yerlestirirken tezgah seviyesinde olmasina dikkat ediniz.
Gerekirse ayaklardan ayarlayarak tezgah seviyesine cikariniz.

Urlintin dist kismi ile yan duvarlar arasinda150 mm mesafe olmali ve bu kisimlar
s1ya karst dayanikli bir malzemeden yapilmig olmalidir. Uriingin {ist yanicilarindan
yukariya dogru 750 mm bosluk birakilmalidir.

Ayaklarin ayarlanmasi

Finninizin denge ve yikseklik ayarini yapmak igin plastik ayaklar kullaniniz.
Firininiz, dort ayag! da ayarlanabilecek sekilde tasarlanmistir.

® Firini yukari dogru kaldinp ayaklari alttan saga-sola déndurerek seviye ayari
yapabilirsiniz. Pratik olmasi agisindan ayak ayarini, sadece zemine oturmayan 6n
kdselerden yapmanizi dneririz.



ﬂ Yetkili Servis ¢cagirmadan once yapilmasi gereken igslemler

Servis gagirmadan once liitfen asagidaki kontrolleri yapiniz.

Firin isitmiyor ise; _m_ i¢ aydinlatma lambasi yanmiyor ise;

Urlintiniiziin fisi toprakli prize takilmamis, sigorta — W Flekirik var mi? Lamba arizali olabilir mi? Anizali ise; kilavuza

atmig, saatli modellerde saat ayarlanmamig olabilir. =~ bakarak degistiriniz.

Finn isitict kumanda diigmesi ile sicaklik ayar Pisirme (alt/iist kisim egit pisirmiyor ise);

yapiimig mi? @ Kullanim kilavuzuna gére raf konumlarini, pigirme siiresi ve
sicaklik degerlerini kontrol edin.

Firinmn bagjlandigi prizin sigortas ya da ana sigorta Eger iiriiniiniizde hala bir problem var ise liitfen

atmig mi? Yetkili Servisi arayiniz.
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FIRIN MONTAJ VE BILGILENDIRME FORMU

1. Firin kullanim yerine yerlestirilmesi;

> Finnin altinda yiiksekligi ayarlanabilir ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yiikseklik, pisirme ve emniyet igin uygun sekilde ayarlanmahdir. Firini yukari
dofru kaldirarak ayaklari alttan iki agizl anahtarla sagja-sola dénddirerek seviye ayari yapilir. Pratik olmasi agisindan sadece zemine oturmayan 6n kiiselerden
de ayarlama yapilabilir. Firiminiz herhangi bir nedenle yer degistirirse ayak ayarini tekrar yapmaniz gerekebilir. Tiketici bilgilendirilerek firin ayak ayari
yapildi.

<

O

2. Firinin elekirik baglantisi yapilirken dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin f|§| toprakll prlze takilmalidir, aksi durumda elektnkgarpma riski vardir. Kontrol edildi.

> Evmlzdek| S|gortan|n aklm degen urununuzdekl t|p et|ket| degenne uygun olma||d|r Kontrol ed|ld|

> Sebeke kablosunu S|cak y[Jzeerre degmeyecek §ekilde yerlegtiriniz. Ocaklara yakm yerden gegirilmemesi ve firin kapagina sikistinimamasi hakkinda

tiketiciye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;
> Finnin hangi gaz ile kullanilacag tiketiciye soruldu. LPG veya DG igin tiketici bilgilendirildi.

> Finn dogalgaz ile kullanilacaksa, dodalgaz baglantilarinin uygunlugu kontrol edildi. Dogalgaza donlsiim yapilarak tiketici bilgilendirildi.

> LPG kullamim igin; Tpiin durug yerine gdre finn arkasindaki hortum ucu ile kirtapa yer degistirilerek uygun konum segildi. Gaz kagag kontrolil

hortumun baglanti ucuna bir miktar sabun kdpUrtllerek veya detekidr ile yapildi. Gaz hortumunun firinin sicak yiizeylerine degmeyecek ve arkasindan
gegmeyecek §ek|lde konumlandiriimasi gerekir. Ocaklara yakin yerden geg|r|lmeme3| bilgisi verildi. Kontrol edildi.

> F|r|n|n LPG ||e kullamldlgmda TSE 0nay|| 300mmSS §|k|§ basmcmda detandorle kullanllacagl bllg|3| verllerek kontrol ed|Id|

>Tupun konuldugu yer kontrol ed||d| A§|r| soguk ve S|cak ortamlara konulmama5| hakkmda tuket|0| b||g|Iend|r|Id|

> F|r|n|n LPG (t'Up) yada do@algaz musluﬁuna gaz 3|zd|rmayacak §eki|de baﬁlannlan yap|ld| Hortumun (TSE belgeli Ve gaz dagitim sirketi onayli) emniyet

aglsmdan 125 ¢m.'den uzun olmamasi gerekhgl hatirlatildi. Yeni tiip degistirildiginde ocaklarnn geg yanabilecegi bilgisi verildi.

> Gaz baglant|3| yap||an f|r|n|n|2| hortumun izin vereceq smlrlar d|§|nda hareket ett|rllmemeS| zorlamanm hortum baglantllanm gevgeteceglnden gaz
kagcadina neden olabilecedi, bu nedenle finn altina tekerlekli tasiyici yerlestiriimemesi tavsiye edildi.
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4. ik kullamim ncesinde dikkat edilmesi gerekenler;

> Saatli finnlarda, saatin; ilk kullanimda veya elektrik kesintilerinden sonra mutlaka ayarlanmasi gerektigi., aksi halde alt firin kismi ve/veya
elektrikli ocak kisminin devreye girmeyecegi konusunda tiiketici bilgilendirilerek saat ayari yapildi.Manuel kullanim tarif edildi. Saatin gosteresinin
22.00- 06.00 saatleri arasinda sénik yanabilecegi anlatild.

> (caklarda pisirme yaparken yakinlarda Ortil ve perde olmasi, emniyet agisindan tehlikelidir. Alev alabilir. Tiketici bilgilendirildi.

> Finminizi ik calistirdiginizda izolasyen malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Kokuyu gidermek icin finnimzi
kullanmadan ¢nce maksimum sicaklik konumunda 45 dk. ici bos olarak calistinimasi, Daha sonra firin kapagini agarak havalandinimasi gerektigi
konusunda tiiketici bilgilendirildi.

> Giinltk kullamm kartl, kullanma kilavuzu, servis bilgileri ve Ucretsiz damsma hatti numarasi basvurulabilecek kaynaklardir. Tiiketici
bilgilendirildi.

. Firin iist ocaklarinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;

> (Ocaklardan en fazla verimi elde etmek icin tencere tabani diiz olan ve kilavuzda belirtilen uygun ¢apta tencere kullaniimasi, uygun olmayan tencerelerin
enerjinin boga harcanmasina neden olaca@ tﬂketciye anlatild.

> Dugmeden ateglemellﬂnnlarda ocag|n|2| yakmak |g|n dugmeyl ileri dogru bastirarak gewrdlglmzde ocaklar kend|||g|nden yanacaktlr Tuket|0|ye
ghsterildi. - s s mm e em e T RN LT

> (;akmak diigmesi olan drlinlerde, ocak diigmesini ileri dogru bastirarak cevirdikten sonra cakmak diigmesine basarak ocaginizi yakabilirsiniz.
>(3az emniyeti olan finnlarda ocadinizi yakmak igin diimeyi bastirarak ceviriniz ve alevi gérdiikten sonra da 5-10 sn basili tutmayi sirdiiriniiz. Gaz
emniyet sistemindeki termik eleman ocagin alevini hissederek devreye girecek ve gaz yolunu agacaktir. Diigmeyi dayandigi noktaya kadar bastirmaya
dikkat ediniz. Finn kismi gazli olan iiriinlerde termik elemanin devreye girme siiresi {ortam sicakligina gre degisir) 10-15 sn.dir. Tiiketiciye gdsterildi.
(Gaz kesme emniyeti hakkinda bilgi verildi.
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6. Firin kisminda pigirme sirasinda dikkat edilecekler;
> Hazirladiginiz yemegi finna yerlestirmeden dnce finn sicaklik ayar digmesini pisirme sicakligina ayarlayarak firininiza
an 1sitma uygulaymlz (10 15 dakika kadar) Tuketici bilgilendirildi.

> Her yiyecegin p|§|rme 5|cakI|g| ve sres farkl|d|r Kullamlan malzeme ve beklenhlere gorede deg|§|r Tepsnerm raf
konumlari ve pisirme sicakliklar igin mutlaka kullanma kilavuzunu ve turbo finnlar igin verilen “giinlik kullanim karti"ni
okuyunuz

> P|§|rme swasmda f|r|n |g|ndek| dlger tepsnen gkanmz Tuket|c| b|Ig|Iend|r|Id|

> Alt ve list i1siticilan kullanarak pigirme yapacaksaniz;
Raflar finmn alt kismindan baglayarak yukan dogru siralanir.

1- Yemeg|n|2|2 veyaS rafa striniz. on soslu hamur |§Ier|nde s0s miktarina gore 1. raf ta kullanilabilir.
2 Sadece tek tep5| ||e p|§|rme yapab|||rsm|z

3— Hamur malzemenin [jst yi]z[] gok koyu oluyorsa bir alt rafa aliniz, alt yiiz(i gok koyu oluyorsa bir st rafa aliniz, sicakligi
biraz dusliriindz, pisirme stiresi bir miktar uzayacaktir.

> Turbo sistemi ile pigirme yapacaksaniz;

1- Tek yemek pisirme durumunda 4. veya 5. raf, (Dar finnlarda 3. veya 4. raf kullanilir)
ki yemek pigirme durumunda 4. ve 6. raflari, (Dar finnlarda 3. ve 5. raflar kullanilir)
Ug yemek p|§|rme durumunda 2, 4 ve 6. raflan kullaniniz, (Dar firnlarda 1, 3 ve 5. raflar kullan|l|r)

2 Hamur isi p|§|r|rken kullanacagmlz kabl margarin ||e yaglamamz daha iy sonug verecektlr

3— Kabaran bijrek veya benzeri hamur iglerinde, hava dola§|mln|n engellenmemesi ve daha Iyi so_n_ug_élrﬁém;_igih_he;rﬁu;d
bigakla deliniz. Yagh kagit kullaniyorsaniz hava dolasimini engellememesi igin kagidi tepsiye gbire kesiniz.
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TUKETICI BILGILERI

Adi Soyadr:

imza:

Tarih:




4- Sos miktanina gére sicakligi 10-20° diistrebilirsiniz. Siire uzayacaktir. Enerji tiketiminde kesinlikle artma olmayacakdir,

> Pigirme siiresince firn i¢i sicakhginin sabit tutulmasi igin kapagin agiimamasi gerektigi hakkinda tiiketici bilgilendirildi.

;C-a-m-k-ap-lérl,-Har-n-ur-i-glér}ni-[;iéir-mék iéi-n l-<l-JII;1r-1rr;a-y|r-1|-z.-I\;|et-a-| ke-lpl-a-r e-n-u;/éu;l-ol-e{nlér-dlr-.- -

]

> Fimimizoa zgara fonksivonu varsa, oo kapak kapah olarak zgara yapimiz. Aksi halde dufmeleriniz

zarar gireceldir. Thketicl hilgliondiviidl,

0000

7. Finin temizliginde dikkat edilecek noktalar;

> Kontrol panasu, yan duvarlar, alt kapak, bek tablasi gibi (boyali veya emayeli) pargalarda ve digmelerin temizliginde,
sert stinger, ovma teli, partikil igeren temizleyici malzemeler ile keskin cisimler kullanilmamasi, aksi halde Grin(n yizeyi
¢izilecegi tlketiciye anlatild.

> Bek sapka ve kafalarinin, temizlendikten sonra yerine tirnaklarindan tam oturtulmasi, aksi halde isli yanma problemi ile
karsilasilacag, hakkinda bilgi verildi. Bek kafa ve sapkalarinin bulasik makinasinda yikanmamasi, aksi halde kararacag
konusunda tiiketici bilgilendirildi.
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ﬂ Tiiketici Hizmetleri Bilgileri

Dederli Miigterimiz,

S(ijglere iyi driin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de 8nemine inaniyoruz. Bu nedenle siz bilingli tilketicilere cok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam
ediyoruz

Yetkili Servislerimizin haftanin 7 giinii 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermeye baslamasinin ardindan, Argelik Gagr Merkezi de haftanin 7 giinii 08:00-
24:00 saatleri arasinda yeni telefon numarast olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye basladi.
Dogrudan bu numarayi gevirerek Arcelik Gagn Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

(" Yeni Numaralar: )
444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden™)
Diger Numara
L 0.216, 585 86 86 )

*Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir igi arama tarifesi (izerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi Ozerinden
licretlendirme yapilmaktadir,

Gadn Merkezimize aynca www.arcelik.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri boliimiinde bulunan formu doldurarak ya da 0 216 585 8 888 nolu telefonu arayarak
ya da 0 216 423 23 53 nolu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.
Yazil bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagiri Merkezi, Ankara Asfalt Yani, 34950Tuzla/iISTANBUL

Asagidaki dnerilere uymanizi rica ederiz.

1.Uriniiniz0 aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Urlinindizii kullanma klavuzu esaslarina gore kullaniniz.

3. Urlintindzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda asagidaki listede belirtilen size en yakin yetkili servisimize bagvurunuz.
4 .Hizmet iin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti"ni sorunuz.

5.Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI”istemeyi unutmayiniz Alacaginiz Hizmet fisi ilerde iiriiniiniizde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda
size yarar saglayacaktir.

6.Kullamim 6mrii:10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma siiresi). ‘ ame//k
.

www.arcelik.com
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ﬂ Garanti konusunda miigterinin dikkat etmesi gerekenler

7 YIL GARANTI
Dederli Miisterimiz,

Asagida belirtilen iiriin gruplarindan herhangi birini satin almigsaniz, mevcut garanti siiresini isterseniz belli bir iicret
karsihiginda 7 yila gikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslan asagida bhelirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz igin, satin alma ve montaj yapildigi tarinten itibaren en geg 3 ay icerisinde bu basvuru formunu doldurarak
yetkili servise bagvurmaniz yeterli olacaktir. Bu siirenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma bagvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkil|
servisimizin, adiniza diizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi gerekmektedir.

EK garanti, drindn 3 yillik garanti sdresinin bitis tarihinden itibaren baglar ve tercih ettiginiz slirenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari harig), camasir makinesi, bulagik makinesi, firin (mini,
midi ve mikrodalga firnlar harig) satin alan tiketiciler igin gegerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin giincel tutarini, Argelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu Arcelik Cagr Merkezinden
dgrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Arcelik A.S. tarafindan génderilecek
Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarinten itibaren, en ge¢ 2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz,
faturaniz ve miisteri numaraniz elinize Arcelik A.S. tarafindan ulastirilacaktir. S8z konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, lutfen
444 0 888 nolu hattimizdan Gagri Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satigi sadece Arcelik Yetkili Saticilari, Argelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888 nolu Argelik Gagri
Merkezi tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kigi veya kurumlardan Argelik markal iiriinler
icin ek garanti satin almayiniz. Ahinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini
bilgilerinize sunanz.
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‘ a, ‘6’ e//x Y. Servis Kodu/Adi :

Kase / imza

Ek garanti bagvuru formu

Musteri Adi Soyad : Cep Tel :
Uriiniin Kullamldigi Adres
Ev ] Yazlk [] Diger [_]  Litfen diGeri DElITtiNZ: oevverrroer oo
Telefon : 0 (............ | TR Diger Telefon : 0 (............
B B 1
HGBST & e T e-mail o .. @.
Uriin modelikodu ..o UPUN SBIT N0 e
Ay/yil kodu e bt

Ek garanti stresi : 2 yil 3yl 4yl
Servis Fig No et et ’ il ] L4y L]
Yatinlan Tutar ettt ea e Tarih: e, [, ot
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Arcgelik tarafindan verilen bu garanti, Ocakli Firin’in normalin disinda kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, agagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriniin migterive tesliminden sonraki viikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olugan hasar ve arizalar,
3. Voltaj diigiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisat; diriiniin etiketinde yvazili voltajdan farkll voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangn ve yildirim diigmesi ile meydana gelecek arizalar ve hasariar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanimasindan kaynaklanan arizalar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret kargtliginda yvapilir.

Uriintin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mah satin aldig1 satici, bayi, acenta ya da

temsilciliklere aittiv. Garanti belgesi tizerinde tahrifat yapildig, iiriin tizerindeki orijinal seri numarast kaldirildig: veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gegersizdir.

Cagri Merkezi Telefon Hattimiz: Hergiin 08.00 - 24.00 arasinda

Gagn Merkezi Diger Numara

444 0 888 0216 585 8 888 @Ta%ibilKTgi:Siotlzjﬁlg)sgsgsgs 85 Fax: (0-216) 423 23 53




1rmn

ARCELIK Ocakli Finin'in, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullarmilmasi ve Arcelik’in yetkili kildigi Servis elemaniari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale edilmemiys olmast sartryla, biitiin parcalart dahil olmak iizere tamami malzeme, isgilik
ve fretim hatalarina karg: liriiniin teslim tarihinden itibaren

3(UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami icinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayr arizalanmast halinde yapilan iglemler icin iscilik masrafi,
degistirilen par¢a bedeli ya da bagka bir ad altinda hicbir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi icinde yaptlacak onarimlarda gegen siire,
garanti siiresine ilave edilir. Tamir siiresi 30 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atolyelerimiz bulunmamasi
durumunda Yetkili Saticilarimiza veya Firmanuza bildirildigi tarihten itibaren bagslar. Uriin anizasimn 15 ig giinii icerisinde giderilememesi halinde
Arcgelik A.S. iiriiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullamimina tahsis edecektir.

Arizamn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir. Arizanin
iiderii(lmesi driiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atdlyelerinde yapilabilir Miigterimizin buna onay! sarttir.

ncak;
-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla bir vil icerisinde, ayni arizay: ikiden fazla tekrarlamast veya farkl
arizalarin dortten fazla ortaya ¢ctkmast sonucu tirtinden yararlanamamarnin siireklilik kazanmas,
-Tamiri icin gereken azami siirenin asimasi
-Yetkili Servis atolyelerince; mevcut olmamast halinde sirasiyla Yetkili saticimuz, bayi, acente temsilciliimizden birisinin bolgeye en yakin servis
vetkilisiyle birlikte veya firmamuz yetkilisince diizenlenecek raporia arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumunda, iicretsiz
olarak degistirme iglemi yapiacaktir.
Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanlig1, Tliketicinin ve Rekabetin Korunmas: Genel Miidiirliigii'ne
bagvurulabilir Bu Garanti Belgesi'nin kullantlmasina 4077 sayil Tiiketicinin Korunmasit Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayanlarak yiiriiriiige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmas: Genel
Miidiirliigii tarafindan izin verilmigtir.

ﬂ, ARCELIK A.S. %

g

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip: 9610 FD 9611 FDT Fatura Tarihi, No:
Satict Firma Unvani: del-faks:

Satict Firma (Kage ve fmza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligi’nm 823 no’lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gore diizenlenmistic. Bu boliimi, iirtind aldigimiz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kaseleyecektir
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